BIANCO SPUMANTE
BRUT

Vino spumante/Sparkling Wine

SCHEDA TECNICA / TECHNICAL SHEET

PROVENIENZA Italia

PRODUCTION AREA Italy

VITIGNO Upve italiane a bacca bianca
VARIETAL Italian white grapes

CARATTERISTICHE / FEATURES

COLORE Giallo paglierino chiaro e brillante, con perlage
COLOUR finissimo e persistente

Light straw yellow and bright, with fine and persistent perlage
PROFUMO Leggermente fruttato con note di crosta di pane
BOUQUET e lievito

Slightly fruity with hints of bread crust and yeast
SAPORE Asciutto, sapido, in equilibrio con lacidita
TASTE Dry, full-bodied, balanced with acidity
ABBINAMENTI Ottimo con i crostacei e i frutti di mare crudi,
GASTRONOMICI accompagna un pranzo dall’inizio alla fine.
PAIRINGS FOOD Excellent with shellfish and raw seafood, goes with by a meal

[from the beginning to the end

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8 -10°C

SERVING TEMPERATURE

GRADAZIONE 11% Vol

ALCOHOL

TIPO DI BOTTIGLIA Collina

TYPE OF BOTTLE

FORMATO 75¢cl

FORMAT

CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie
CASE 6 bottles

> BOSCO

viticultori

Via Correr, 17 - 31040 Salgareda - Treviso ITALY | TEL +39 0422 807818 | Email info@boscoviticultori.com | www.boscoviticultori.com

7
f

]
i

L4 -’.
i

|

BO
SCO

dei Cirmioli



