BLANC
DE BLANCS

Vino spumante extra dry
Sparkling Wine extra dry

SCHEDA TECNICA / TECHNICAL SHEET

PROVENIENZA -

PRODUCTION AREA -

VITIGNO Blend di vini bianchi
VARIETAL White winess blend

CARATTERISTICHE / FEATURES

COLORE Giallo paglierino chiaro e brillante, con perlage
COLOUR persistente

Light straw yellow and bright, with fine and persistent perlage
PROFUMO Leggermente fruttato con note di frutti bianchi
BOUQUET e fiori di campo

Lightly fruity hints of white fruits and flowers.
SAPORE Sapido, morbido con nota dolce bilanciata
TASTE con lacidita

Dry, full-bodied, balanced with acidity

ABBINAMENTI Ottimo con i crostacei e i frutti di mare crudi,
GASTRONOMICI accompagna un pranzo dall’inizio alla fine.
PAIRINGS FOOD Ideale anche per I'aperitivo

Excellent with shellfish and raw seafood, goes with by a meal
[from the beginning to the end. Ideal as an aperitif

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8- 10°C
SERVING TEMPERATURE

GRADAZIONE 11% Vol

ALCOHOL

TIPO DI BOTTIGLIA Collina

TYPE OF BOTTLE

FORMATO 75cl

FORMAT

CONFEZIONE Cartone da 6 bottiglie
CASE 6 bottles
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